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panstwowego inspektora sanitarnego 1A L 7

PROTOKOL KONTROLI SANITA RNE.

Wawrzyszow, dnia 15 listopada 2024 roku
(Miejscownst i data)

Nr 331/BZ/24

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawicicla (-i) Panstwowego Wojewodzkiego
Powiatoweeo/Granicznego™  Inspektora Sanitarnego w  Strzelinie, Zdzistawe Malcc — starszego
o: 15. numer upowaznienia jednorazowego HZ/15- 810/24;

asvstenta numer upowaznienia stateg
nien do czynnosci kontrolnych)

(imie § nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowa:z

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust.1 pkt 3 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. 2024r., poz. 416.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
PK/BZ/0] okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Giownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia
2019r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
| wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ustawy z dnia 6 marca 2018r. — —U—z 2024
pez236y7#%) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 7 dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rodlin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005. (WE) nr
1069/2009. (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/ WE.
1999/74/WE. 2007/43/WE. 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG,
89/662/EWG. 90/425/EWG. 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady
92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) —nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego_zakfadu.
1. Zaklad:

Stolowka Szkoly Podstawowej im. Unii Europejskiej
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqee identyfikacji zakladu)

Wawrzyszow, 57-120 Wigzow
NIP 9141296467

Tel 71 39 300 27 FAX brak danych E-MAIL brak danych

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja nr 89/16 z dnia 15 marca 2016r.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazaé¢ obowiazuj zadzenie Gl
. : azujgce zarzadzenie Glownego Inspe e i
B e i a jid pektora Sanitarnego okreslajace tg procedure
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2. Kierujacy zakladem:
Pani Kamila Hebda - Litarowicz — dyrektor szkoly

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Kamila Hebda - Litarowicz — dyrektor szkoly
(imi¢ I nazwisko, stanowisko)

Bez udzialu swiadkow

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:

kontrola sanitarna w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
Zywnosciowym.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

Dzialalnos¢ w zakladzie prowadzona jest zgodnie z decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Strzelinie decyzja nr 89/16 z dnia 15 marca 2016 roku w zakresie wydawania positkow
obiadowych dostarczanych w ramach cateringu ze Szkoly Podstawowej w Wiazowie.

W zakladzie zywionych jest 24 dzieci w wicku od 3 roku zycia do 14 lat.

Stawka zywieniowa w zaktadzie wynosi 7 zlotych.

Catering positkéw obiadowych odbywa sie pojazdem marki Fiat Cubo nr rej. DST 3X20, w godzinach
10:15 - 10:20.

Positki dostarczane w termosach firmy ,,HENDI” ze stali nierdzewnej, przeznaczone do transportu

zywnosci. Termosy sktadowane sa w wydzielonym pomieszczeniu i zabierane nast¢pnego dnia do
szkoty w Wigzowie, gdzie sg myte.

Probki pokarmowe pozostawiane sg w Szkole w Wigzowie.

Positki wydawane s3 na dwie tury (I 10:25 - 10:40; 11 11:00 — 11:30), przez dwie osoby posiadajace
aktualne zaswiadczenia lekarskie wydane do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Posifki spozywane sg przez dzieci na swietlicy szkolnej. Stoliki i krzesta w dobrym stanie technicznym,
proste w utrzymaniu czysto$ci. Wydzielono 24 miejsca konsumpeyjne. Pomieszezenie swietlicy jest
Sprzglane po wydawaniu positkow.

Przy Swietlicy znajduje si¢ pomieszczenie przeznaczone do przyjmowania i wydawania positkow.
Pomieszczenie polaczone jest ze $wietlica dwoma okienkami. Pierwsze przeznaczone do wydawania
positkéw, drugie do odbierania brudnych naczyn. Pomieszczenie o powierzchni okolo 10 m?
wyposazone w meble wykonane ze stali nierdzewnej, zlew 2-komorowy przeznaczony do wstgpnego
mycia naczyn stotowych oraz do mycia ragk, zmywarke ASBER przeznaczong do mycia i wyparzania
naczyn stolowych (3 wymienne wklady). Zmywarka osiaga temperaturg wyparzania naczyn ,+90°C”,
Ponadto w pomieszczeniu znajduja si¢ dwie kuchenki elektryczne mobilne, piekarnik, szafka podreczna
na naczynia i sprzet pomocniczy, szafka na naczynia stotowe, szafka przeznaczona do przechowywania

zapasu naczyn; szafka do przechowywania $rodkow do mycia i dezynfekcji pomieszezenia oraz blatow
roboczych.
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Wydzielono sprzet 1 stodki czystosei przeznaczone do mycia i dezynfekcji pomieszczenia. Sprzet
przechowywany w wydzielonej szafie. Na stanie znajduje si¢ plyn do dezynfekeji rak oraz plyn do
dezynfekeji powierzehni stykajaeyceh si¢ z zyw Noscia.

Z pomieszezenia kuchennego korzystajg rowniez dzieei w ramach zaje¢ praktycznych z gotowania
i przygotowywania positkow - program Laboratorium Przyszlosci™ (zaj¢cia odbywaja si¢ po
zakonczeniu wydawania positkow ).

Nicczystosel usuwane sq przez wyspecjalizowana firme na podstawie zlozonej deklaracji do Urzedu
Gmany.

W dniu kontroli, przy wywieszonym jadlospisie dostgpnym dla rodzicow i dzieci, stwierdzono
przestrzeganic Wymogow prawa w zakresie przekazywania konsumentom obowiazkowych informacji
na temat zywnosei zgodnie z zapisami zawartymi w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r., w sprawie przekazywania konsumentom informacji
na temat zywnosei, zalacznik 11 tj.: wymieniono skladniki potraw oraz sktadniki gotowych produktow
uzytych do produkeji positkow, w tym wyszezegdlniono alergeny wystepujace w produktach gotowych

I w produkowanych positkach.

Jadlospisy ukladane sa przez pracownika szkoty (intendentkg) w Wigzowie.

W zakladzie opracowana jest procedura dotyczaca kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami. Szkota
zabezpiecza pomieszczenia p/szkodnikom (szczelne drzwi, siatki p/owadom w otwieranych oknach).

W wyniku kontroli nie stwierdzono $ladow obecnosei 1 populacji insektow ani szkod i bytowania
gryzoni.

W szkole wdrozono system HACCP na zasadach warunkow wstepnych. W wyniku analizy zagrozen
wyznaczono punkt kontrolny:

CP 1 — przyjecie positkow (zagrozenie mikrobiologiczne)

Zapisy dostaw prowadzone sg w _Karcie kontroli przyjecia positkow”. Ostatnia dostawa z dnia
15.11.2024, temperatura przy dostawie ,,P”, stan sanitarno-higieniczny $rodka transportu . P™; ocena
organoleptyczna ,,P”; stan opakowaii ,,P™; dostawa bez uwag.

Jadlospisy opracowywane s przez intendentk¢ Panig Dari¢ Robotycka 1 zatwierdzane przez Pania
Dyrektor Szkoly w Wawrzyszowie.

Dokonano  teoretycznej analizy jadlospisu dekadowego: za okres od 08.11.2024. do 22.11.2024r.
(jadlospis w zalgczeniu).

Dzieci otrzymuja jedno danie — 3x drugie danie i 2x zupg z migsem. Okazano do wgladu dokumentacj¢
potwierdzajaca, ze positki przygotowywane w szkole sy zgodne z wymaganiami dla danej grupy
wickowej, wynikajacymi 7 aktualnych norm Zywienia dla populacji polskiej, opracowanymi przez
Instytut Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygla w Warszawie tj.. 35% dziennego
zapotrzebowania w szkole dla dzieci i mlodziezy na energi¢ i skladniki odzyweze (bialka, ttuszcze,
weglowodany).

W szkole obliczono $redniowazong norme dla zywionych grup dzieci i mlodziezy. W ocenianym
zakladzie wynosi ona 1767 kcal, w tym 35% normy wynosi 618 keal (biatko 23g, thuszcze 17g,
weglowodany 93g).
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Sprawdzono czy stosowane sa przepisy Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roky
W sprawie grup srodkow spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 mtodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r., poz. 1154).

Przygotowywane positki sa urozmaicone, pochodza z réznych grup zywnosci. W jadlospisie
uwzgledniono m.in. produkty zbozowe (makaron, kasza manna, jeczmienna, kasza gryczana, platki
ryzowe, 1yz, pieczywo mieszane z maki pszennej, zytniej, graham i razowej) lub ziemniaki, warzywa
straczkowe  (fasolka szparagowa, fasola czerwona, soczewica, groch suchy 1 groszek zielony,
ciecierzyca), warzywa (seler, por, marchew, pietruszka korzen i natka, kapusta biata, , kapusta kiszona,
kapusta pekinska, brokul, kalafior, buraki, rzodkiewki), owoce (soki 100% owocowe — jabtkowy.
kompoty z owocami, jabtko, kiwi, mandarynka), produkty bedace zrodtem biatka (mieso, ryby). Potrawy
rybne zaplanowano 2 raz w czasie analizowanego okresu (ryba saute, kotlet rybny mielony).

Zupy oraz potrawy sporzadzane sg z naturalnych skladnikéw, bez uzycia koncentratow. Zupy
przygotowywane sg na wywarach migsnych i warzywnych, z dodatkiem fileta z kurczaka. Positki
przyprawiane sa naturalnymi przyprawami z dodatkiem zi6} (pieprz ziolowy, gorczyca, kolendra,
majeranek, czaber. kminek. bazylia, curry, papryka ostra i stodka, , natka pietruszki, koperek).

Positki obiadowe zawieraja produkty biatkowe (mieso, dréb, ryby).

Positki przy gotowywane sa z wykorzystaniem réznych metod obrobki termicznej (pieczenie, duszenie.
gotowanie).

Do obiadu podawana jest woda mineralna, kompoty, soki 100%. Kompoty przygotowywane sa
z mieszanek owocow mrozonych (truskawki, porzeczki czerwone, czarne, gruszki, wisnie. jabtko,
sliwki)

W zakladzie przestrzega sie:

- potrawy. zupy, sosy przygotowywane sg z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratow
spozywczych;

- podawania w tygodniu nie wigcej niz dwoch porcji potraw smazonych, do smazenia uzywany jest
olej rzepakowy;

- podawania co najmniej jednej porcji z grupy mieso, jaja, nasiona roslin straczkowych;

- warzywa lub owoce w kazdym positku;

- co najmniej jednej porcji produktow zbozowych w obiedzie;

- co najmniej jednej porcji warzyw do obiadu;

- raz w tygodniu podawana jest porcja ryby.

Przy wywieszonym jadlospisie dostepnym dla rodzicow, stwierdzono przestrzeganie wymogow prawa
w zakresie przekazywania konsumentom obowigzkowych informacji na temat zywnosci zgodnie
z zapisami zawartymi w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011r., w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnoscl,
zatgeznik 111).: wymieniono skladniki potraw oraz skladniki gotowych produktow uzytych do produkgji

positkow, ~w tym wyszczegélniono alergeny  wystepujace  w produktach  gotowych
i w produkowanych positkach.
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Na tym zakonczono opis stanu faktycznego.
I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych kt6re naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.
Na tym zakonczono opis stanu faktycznego.
Integralna czesé protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01; jadlospis

IT1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nie dotyczy ukarano — nie dotyczy zal.....
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego nr nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy

(nr mandatu karnego)

na podstawie nie dotyczy (podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nie dotyczy nr nie dotyczy

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglgdniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: Nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt  nie dokonano wpisu

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowiazany
zawiadomi¢ whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu *.

Pan (i) wnosi / nie wnosi~ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 10:30 do 13:00.

Protoké! niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu 1 oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji: nie dotyczy

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien
(podac¢: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastgpujq)
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Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 331/B7/24 z dnia 15 listopada 2024r.

Pro~o
FICC-¢L

pansiwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCE

NY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZB!ORO\\'EGO/MATERIAI,(')W I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"

Szkola Podstawowa Wawrzyszow, 57-120 Wigzow

L INFORMACJE SZCZEGOL
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiednie] kolumnie tabell.

OWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

N OCENA ZAGROZENIA | UWA
\ Gl
\ . Zakres kontroli Niskic | Sredni | Wysokie
} ¢ (wpisa
| | (N) (W) ¢ND
1 | (S) kiedy
: 1 nie
| ‘ dotycz
\ 1 y)
I |
| | ‘ Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
—t s
1 ! Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
‘ zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt
: | z zywnoscia.
2 | Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, $ciany, sufity | 0 2 4
| 1 zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych
I magazynowych.
S N
: 3 ‘ Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, 0 2 4
| | urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane w procesie
1 produkcji/sprzedazy.
l’4 7 i\7[nsluiaz‘|'x wodna i kanalizacja zakladu. S T |
! , Jé na i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 +
v ‘ wentylacyjne. A
|'s *\ ?;1iwczp7cé/cl1irt;'/'lkj'uﬁ zed szkodnikami i ich : [ T
akladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 | 2
[ S .
6 ﬁ Gospodarka odpadami - I)I'/L‘CI;(:\A_'},’:/m]ic L usuwanie 0 | )

[ odpadow

\
\
[
L/ S S
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7 | Zabezpieczenie przed dostgpem os0b postronnycil. 4
| 4{1b)/——__4"
I e ey TR T im0 42
11 Higiena produkeji, dystrybucjii sprzedazy 0 16
I S
——t—— : re— T ortu 0 8 16
1| Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym $rodkow transportt. v
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
" technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
' wody wykorzystywanej w zakladzie.
| ______________——_—————'__—P—_"
| 2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i Q 5 I
sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chlodniczego.
‘ e ]
1. Ll
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia osob majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
T T
11l | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosei
1 Zaangazowanie Kierownictwa i przygotowanie meryloryczne 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowos¢ do wspotpracy.
3 Prawidlowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
| 4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
[ 5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
|
ET Kontrola surowcow, polproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8
i przez producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
1 zakladow
IV Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno§¢- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacjg zakladow
A4 Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 30
Suma punktéow 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategori -
ategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X




ZF/PK/BZ/01/01/01
Strona %./3

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko Srednie powyzej 15do 49 pkt 3
Ryzyko niskie nie wiccej niz 15 pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR 331/BZ/24 Z DNIA 15 listopada 2024r.

111 UWAGI | ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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